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 Certificación 
Concedida a 

 
CINCO TENEDORES SL 

POL IND MASIA DEL JUEZ CL GELATERS 16 20- 46909- 

TORRENT-VALENCIA-ESPAÑA 

Bureau Veritas Certification certifica que el Sistema de Gestión ha sido auditado y 
encontrado conforme con los requisitos de la norma: 

NORMA 

ISO 14001:2015 
El Sistema de Gestión se aplica a: 

 

 
 

ELABORACIÓN Y DISTRIBUCIÓN DE 
PLATOS PREPARADOS Y PREPARADOS 

CÁRNICOS. 
 
 
 

Número del certificado: ES128555-1 

  Aprobación original:   30-05-2016 

  Auditoría de transición: /  Auditoría de 
certificación/renovación: 

17-03-2022 

  Caducidad de ciclo anterior: 29-05-2022 

  Certificado en vigor: 30-05-2022 

  Caducidad del certificado: 29-05-2025 

  

  

Este certificado está sujeto a los términos y condiciones generales y particulares de los servicios de 
certificación 



 

Para comprobar la validez de este certificado puede contactar con 

Bureau Veritas Iberia, S.L 

C/Valportillo Primera, 22-24, Edif. Caoba – P.I. La Granja 

28108 Alcobendas, Madrid, Spain 
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EVALUACIÓN NO ANUNCIADA 

CERTIFICADO 
La entidad de certificación 

BUREAU VERITAS CERTIFICATION 
Se encuentra acreditada para la certificación IFS y habiendo firmado un acuerdo con el propietario de 

IFS, confirma que las actividades de procesado de 

CINCO TENEDORES S.L. 
GELATERS, 16-20, POL. IND. MASÍA DEL JUEZ  

46900 – TORRENT – VALENCIA - ESPAÑA 
RGSEAA: 26.06711/V y 10.15818/V 

COID: 31039 
GLN: 8437002390006 

Cumple con los requisitos establecidos en 

IFS Food 
Versión 7 de Octubre 2020 

y otros documentos normativos asociados 

Nivel Alto 
Con una puntuación de 97,07% 

Alcances de producto: 1. Carnes rojas y blancas, aves de corral y productos cárnicos; 7. 

Productos combinados 

Alcances tecnológicos:  P2, P4, P6, P8, P10, P11, P12, P13 

ALCANCE 
PRODUCCIÓN (MEZCLA, PICADO, INYECCIÓN O MARINADO, COCCIÓN), ENVASADO AL VACÍO (FILM DE 
PLÁSTICO TERMOFORMADO) Y ETIQUETADO DE PLATOS PRECOCINADOS REFRIGERADOS A BASE DE 
CARNE DE CERDO, PAVO O POLLO CON DIFERENTES RELLENOS A BASE DE VEGETALES, LÁCTEOS, 
CARNES O SIN RELLENO, PASTERIZADOS EN EL ENVASE.  
PRODUCCIÓN (MEZCLA, INYECTADO Y/O PICADO), ENVASADO EN ATMÓSFERA PROTECTORA EN 

BANDEJAS DE PLÁSTICO O AL VACÍO CON FILM DE PLÁSTICO TERMOFORMADO Y ETIQUETADO, DE 

PREPARADOS REFRIGERADOS DE CARNE DE CERDO Y/O AVE DESTINADOS A SER COCINADOS. 

Además de la producción propia, la empresa tiene procesos parcialmente subcontratados. 

 

Fecha de Evaluación: 11 de mayo de 2023 

Certificado válido hasta el: 30 de junio de 2024 

Próxima Evaluación entre: 11 de marzo de 2024 y 20 de mayo de 2024 (Evaluación anunciada) o 

15 de enero de 2024 y 20 de mayo de 2024 (Evaluación no anunciada). 

Fecha de la última Evaluación no anunciada: N/A 

Fecha de emisión del certificado: 20 de junio de 2023  

Madrid, 27 de junio de 2023 

Número de certificado: ES129922-3 
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